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“Per molti il mangiar bene & una
questione di fortuna, per pochi € una
questione di scelta.”

“For some eating well is a question of luck
for a few it is a matter of choice.”
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Diego Chiariello
Responsabile della ristorazione
Restaurant Manager
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ENTRATE | STARTERS | ®HIX

La rosa di magatello

Vitello cotto a bassa temperatura con salsa
tonnata, polvere di capperi e croccante di
patata all" uovo

BE&THTA

25.00

Il mare nostro

Crudités di mare con tagli di frutta
di stagione e cedro

BElE&RER

27.00

La primavera

Asparagi al vapore su fonduta di parmigiano,
uovo poché e servizio di tartufo nero

FERIARIDE T HMREE

27.00

La battuta

Battuta di manzo svizzera con ricci di sedano
croccanti, vele di grana fresco e servizio di
maionese al limone

EHAREERENARIBZ L

24.00



PRIMI | FIRST COURSES | Ai%

Milano

Risotto Carnaroli allo zafferano con midollo,
mantecato in sala

BLALBKRFRIR

20.00

Il nido d’'anatra

Tagliolini alluovo con ragu d'anatra al rosso
di Rivetto, ciccioli e pecorino

EXEEEALAE

22.00

Mezza Italia

Gnocchi di patate ai piselli su crema e punte
d'asparagi con trancetti di triglia arrosto

DRENFMEEHKE
25.00

Nostalgia invernale

Ravioli del Plin su aria di parmigiano e servizio
di burro nocciola e tartufo

PMAEERRT
23.00



SECONDI | MAIN COURSES | E¥%

Leggerezza a galla

Cubi di branzino al vapore su crema
di asparagi e pietra di croccanti
(mela verde, asparagi e alga)

FEERIRIH RIS

36.00

Nella rete

Sacchettino di fritto di mare in semola
croccante con misticanza di verdure e cedro

Ereigts

37.00

Dal carrello

Tagli di carne svizzere, proposti dalla nostra
macelleria, in sala

EXEA

Prezzi esposti sul carrello



DESSERT | DESSERTS | #R

Fondente fusione

Tris di cioccolato,
Tortino, Mousse e Croccante al sale

1558 JI5HR
11.00

Tutto sul rosso

Diverse consistenze di fragole
proposte dallo Chef

Fi KB EEHR

11.00



PROPOSTE DEL NOSTRO SOMMELIER
OUR SOMMELIER'S SUGGESTIONS
FATHY am B D HE

Vini bianchi al calice

White wine by the glass
—HEEEH
6.50

ROERO ARNEIS 2016 Cantina Batafiolo

CHARDONNAY 2015 Cantina Vionnier
PINOT GRIGIO VENEZIA GIULIA 2016 Cantine Ovivo
CHARDONNAY RESERVE LA BAUME 2015 Saint Paul

Vini rossi al calice
Red wine by the glass
—HAHER
6.50

L' APPASSITO 2012 Cantina Sartori
TEROLDEGO 2015 Vigneti Dolomiti
VALPOLICELLA RIPASSO 2014 La Musa
CHATEAU DU BOIS CHANTANT 2013 Bois Chantant

Champagne al calice
Champagne by the glass
—MER

8.00

CHAMPAGNE MARQUIS MARMONTEL BRUT



INFORMAZIONI | INFORMATIONS | &

Tutte le carni e gli insaccati nel nostro
ristorante sono di provenienza svizzera.

All meat and cured meat products in our
restaurant are of Swiss origin.

BTIREMNERXNEHIR AT

Tutti i nostri prodotti possono contenere
allergeni. Avvertite il nostro personale
comunicando le vostre esigenze
alimentari.

All our products may contain allergens. Please
tell our staff what your food requirements are.

HEEENE A BHRNNIEAREA.

Prodotti che possono provocare allergie o
intolleranze: frutta a guscio, sedano, senape,
semi di sesamo, anidride solforosa, lupino,
molluschi, glutine, crostacei, uova, pesce,
arachidi, soia e latte.

Products that may cause allergy or
intolerances: nuts, celery, mustard, sesame
seeds, sulphur dioxide, lupin, shell fish, gluten,
sea food, eggs, fish, peanuts, soya, milk.
AIRESBUI BTN Z A= m: B, F3E, 7R =
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Prezzi 7,7% IVA inclusa
All prices include 7.7% VAT
FTBEMNRE BIE7.7R15ER



